GARDE MANGER: PETISCOS E
ENTRADAS COM ESTILO

Conteudo Programatico

v" Bruschetta de Tomate Conlfit e Pesto de Manjericio
v’ Tartine de Queijo Brie com Figos Caramelizados
v’ Mini Tarteletes de Cogumelos ao Creme de Queijo e Ervas

v’ Pio de Fermentacao Natural com Molho Pesto Artesanal

v" Degustacio

Metodologia

Aula pratica e interativa: cada aluno tera a oportunidade de preparar as receitas sob orientagao
direta. Demonstragao de técnicas profissionais, com explicagoes detalhadas sobre ingredientes e

processos. Dicas de montagem e apresentacgao, incluindo sugestdes para harmonizagao.

DUVIDAS?
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