
  
 
 
 
 

Cursos de Atualização, uma iniciativa da Coordenação de Pós-Graduação Lato Sensu da Pró-Reitoria de Pós-Graduação e 
Pesquisa da PUC Goiás - R. 227, Quadra 66, Lote 14-E - Setor Leste Universitário, Goiânia - GO, 74610-155 

 

 

GARDE MANGER: PETISCOS E 
ENTRADAS COM ESTILO 

 
 
Conteúdo Programático 
 

✓ Bruschetta de Tomate Confit e Pesto de Manjericão  

✓ Tartine de Queijo Brie com Figos Caramelizados  

✓ Mini Tarteletes de Cogumelos ao Creme de Queijo e Ervas  

✓ Pão de Fermentação Natural com Molho Pesto Artesanal 

✓ Degustação  

 

Metodologia 
 
Aula prática e interativa: cada aluno terá a oportunidade de preparar as receitas sob orientação 

direta. Demonstração de técnicas profissionais, com explicações detalhadas sobre ingredientes e 

processos. Dicas de montagem e apresentação, incluindo sugestões para harmonização. 

 

 

 DÚVIDAS?  
Ligue (62) 3232 3601 

WhatsApp (62) 3309 6181 

ppce@pucgoias.edu.br 

 

 

  

  

 


